
אפיון קצב פריקות פחמימות דופן 

במזונות אופייניים בהזנת  ( NDF)התא 

בקר לחלב בישראל

עוזי מועלם, יואב שעני



מבוא 

של המאה 40-פיתוח שיטות לבדיקת נעכלות למזונות החל כבר בשנות ה•
.הקודמת

in-vitro-וin-situ: שיטות הבדיקות התפתחו לשני כיוונים עיקריים•



:מבוא

במזונות למעלי גירה מהווה את הגורם בעל  ( NDF)נעכלות פחמימות דופן התא •

ובכך המשפיעה ביותר על ערכו התזונתי של המזון  –השונות הגדולה ביותר 

במזונות הפכו NDFבשנים האחרונות בדיקות המעבדה לקביעת נעכלות •

ואף מאפשרות בדיקות בזמני הדגרה שונים  , לזמינות וזולות יותר



מבוא

.בנקודת זמן יחידה חשובה להערכת האנרגיה של המזון והמנהNDFנעכלות •

מאפשרת לחזות את אפקט המילוי  ( uNDF)שימוש בפרקציה הלא נעכלת , בנוסף•

.של המנה

,  במספר נקודות זמן מאפשר הערכה של קצב הנעכלותNDFשימוש בנעכלות •

.אשר יחד עם קצב המעבר חיוניים לקביעת תרומתו האנרגטית של המזון



מטרת העבודה

.לרפת הישראליתאופייניםבמזונות NDFאפיון נעכלות 1.

בשיטת שקי הדקרון לעומת in vitroהשוואה בין בדיקת נעכלות 2.

DaisyIIמכשיר 



מהלך המחקר

DaisyII-בשלב הראשון ביצענו השוואה בין השימוש בשקי דקרון למכשיר ה•

,   שחת דגן, תחמיץ חיטה ותירס)אפיון קצב הנעכלות של המזונות הגסים העיקריים •

קליפות  , סובין, DDGs, פידגלוטן )מוצרי הלוואי עתירי הסיב העיקריים , ...(קש חיטה

המאפשר בדיקת נעכלות בו זמנית למספר רב של DaisyIIי שימוש במכשיר "ע...( סויה

.דוגמאות בצורה קלה

.240, 120, 48, 30, 24, 12, 9, 6, 0: נקודות זמן' במסNDF-לכל מזון נבחנה נעכלות ה•



מהלך המחקר

בשלב הראשון ביצענו השוואה בין השימוש בשקי דקרון למכשיר •

.זמן' בשמונה מזונות שונים ובארבעה נקDaisyIIה 



נעכלות חומר יבש

y = 1.20x -7.68

R²  =0.95
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NDFנעכלות 

y = 1.02x - 0.03

R ²  =0.94
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לפי אפיון המזון–NDFנעכלות 

y = 1.05x - 57.66
R ²  =0.90

y = 1.00x - 10.44
R ²  =0.96

0

200

400

600

800

1,000

ת 
לו

כ
ע
נ

N
D

F
זי

יי
ד
ב

/'ג, 
ק

ג"

ג"ק/'ג, בשקי דקרוןNDFנעכלות 

מזון גס

מזון מרוכז



לפי שעות הדגרה בכרס–NDFנעכלות 

y = 0.78x + 24.71
R ²  =0.90

y = 0.94x + 92.77
R ²  =0.91

y = 0.85x + 122.57
R ²  =0.91

y = 1.00x - 30.36
R ²  =0.96
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9h 30h

120h 240h

(9h)ליניארי  (30h)ליניארי 

(120h)ליניארי  (240h)ליניארי 

שעות9

שעות30

שעות120

שעות240

כ נמצאה "בסה

התאמה טובה בין 

השיטות ולכן המשכנו 

-בעבודה עם מכשיר ה

DaisyIIבלבד



תוצאות אפיון המזונות
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מסקנות

בעיקר במזונות הגסים מדגישה את חשיבות NDFהשונות הגדולה בנעכלות •

.במזונותNDF-בדיקות נעכלות ה

טובה וקורלציה גבוה בין השיטות ישנם הבדלים בתוצאות  חזרתיותלמרות •

.הנעכלות בין השיטות

ישנה שונות גדולה בבדיקות הנעכלות בין שיטות שונות ובין זמני הדגרה שונים •

.ובזמני הדגרה קבועים( מעבדה אחת)ולכן חשוב לבצע בשיטה אחת 

NDF-תוצאות אלו ישמשו אותנו לבחינת השימוש בפרקציה הלא נעכלת של ה•

.מנות לפרות חלבכמדד בתכנון 



תודה על ההקשבה


